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YULAFLI MUHALLEBI

https://www.sozcu.com.tr

1 bardak yulaf
2 bardak stit
1 armut

Yulafi mutfak robotundan gegirerek un haline getirin. Fazla 6ddtlrseniz, kalani U¢ ay kadar vakumlu bir
kavanozda muhafaza edebilirsiniz. Bir bardak yulafi ve iki bardak sutl ateste muhallebi kivamina getirene kadar
pisirin. PUre yaptiginiz armutu igine ilave edin. Sekiz aydan sonra targin da ilave edebilirsiniz.
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