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YULAFLI KUSUZUMLU CEVIZLI SKOONS

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
2 corba kasi§i toz seker

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

100 gram Teremyag

1/2 gay bardagi kug GzUmu
Uzeri icin :

1 su barda@i yulaf

1 su bardagi ceviz

Hamur yogurma kabina unu eleyin. Kabartma tozu ve tozsekeri ekleyip harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip
yumurtalar, st ve oda isisinda yumusamis teremyagi ilave edin. Pirlzstz bir hamur elde edinceye kadar
yogurun ve en son kustizimlerini ekleyip karistirin. Hamuru rulo seklinde toparladiktan sonra folyoya sarip
buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz hamuru 6nce yulafa bulayin, sonra da dilimler
halinde kesin. Uzerlerine ceviz igi serpistirin. Yagh kagit serili firin tepsisine yan yana dizin. Onceden isitiimig
180 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika pisirin. Yulafli kustizimlU cevizli skoons’u servis tabaklarina
paylastirin. llik veya soguk servis yapin.
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