—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YULAFLI KURU UZUMLU KURABIYE

Malzeme

- 3,5 su bardagi un

- 225 g Sana yagi

- 3 adet yumurta

- 225 g Yulaf

- 1 su bardagi kuru Gzim

- 2,5 su bardagi esmer seker
- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 1 tath kasigi targin

- 1 cay kasigi tuz

- 1 cay kasigi yenibahar

- Yarim su bardag! iri gekilmis ceviz

Hazirlanisi

Derin bir kdsede sekeri, oda sicaklijinda beklettigniz Sana yagini ve yumurtalari bir ¢irpici veya mikser yardimi
ile krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Ayri bir kseye bir slizge¢ yardimi ile eleyerek, unu, kabartma tozunu, vanilyayi, targini, yenibahari, tuzu koyun.
Daha sonra kuru karisimin igine yulafi ilave edip, elinizle harmanlayin.

Kuru karisimin igine seker, yag, yumrtalari ilave edip, karigtirin.

En son olarak kurabiye harcinin i¢ine yikanmig kuru GzUmleri, iri ¢ekilmis cevizleri ekleyip, yogurun.

Kurabiye hamurundan ceviz blyukliginde pargalar koparip, yogurun.

Genis guzel sekil verip, (Kaya kurabiye gibi) Sivi Sana ile yaglanmis veya yagl kagit serilmis tepsiye
kurabiyeleri dizin.

Onceden 185 derece de isitiimig firinda 20-25 dakika kurabiyelerin (zeri kizarana kadar pisirin. (harcindaki
seker orani yuksek oldugu icin firinda fazla tutarsaniz, kurabiyeler sertlegir.)

Pisen kurabiyeleri servis tabagina alip, servis edin.

ML® Uz{imlii Kurabive icin tiklayin
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