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YULAFLI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

1,5 su bardagi yulaf ezmesi

1 su bardagi kepekli un

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu

1,5 yemek kasig portakal kabugu rendesi
Y2 cay kasi§i tuz

Y2 su bardag toz seker

100 gr tereyagi

1 yumurta

1 yemek kagigi vanilya

Yulafi, unu, karbonati, kabartma tozunu, portakal kabugunu ve tuzu bir kapta karistirin. Toz sekeri ve tereyagdini
mikserle 3-4 dakika krema kivamina gelene kadar karistirin. Yumurtayi ve vanilyayi ekleyip karistirmaya devam
edin. Yulafl karigimi ekleyip 1-2 dakika daha karigtirin. Karigimin hafif ele yapigsan bir kivam almasina dikkat
edin. Elinize un sirip karigsimdan ceviz biyukliginde pargalar alip tepsiye aralikl sekilde dizin. Onceden
Isitilmig firinda (6nemli) Ustler kizarana kadar pisirin. Pigen kurabiyeleri 10 dakika

tepside beklettikten sonra servis yapin.
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