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YUFKALI PACA (BURSA)

Bursa il Kiiltiir ve Turizm Midurligi

1 fincan sGt

1 fincan sivi yag

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

alabildigi kadar un

100 gr eritilmis margarin
hamuru agmak igin bir miktar nisasta
Sosu icin:

2 Bardak tavuk suyu

3 yemek kasigi un

2 ¢orba kasigi yogurt

1 adet yumurta

2-3 dis sarimsak

1 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 adet haglanmig tavuk gégsu
kirmizi toz biber

tereyagi.

Yapiligt:

Hamur yogrulup 15 tane beze yapilir. Bezeler oklavayla tabak buyUkliginde agilir her bezenin arasina nigasta
serilir, 5 tanesi Ustli ste konulduktan sonra yufka biyukltginde agilir. Hamur tepsiye yayilarak etrafi kesilir. Ayni
islem diger hamurlara da uygulanir. Tepsiye yerlestirilen hamur kiiglk kareler halinde kesilir. Uzerine 100 gr
eritilmis margarin dékulir 180 derece isitilmis firina verilir. Hamur firnda piserken bu arada sosu hazirlanir. Sos
icin tavuk suyu, un, yogurt, yumurta, sarimsak, sirke ve tuz karigtirilarak muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirilir. Pisen sosu firindan ¢ikan tavuklarin Gzerine dékullr sosun Uzerine de haslanip didiklenen tavuk etleri
dizilerek Uzerine kizgin tereyaginda kirmizi toz biber dokulir. Sicak olarak servis yaplilir .
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