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YUFKALI KAYISI

160 gram un, 123 gram tereyagdi, 30 gram tuz, 6 gram seker, 1 yumurta ve 80 gram sicak sitl bir kapta
karistinip, hamur tahtasinda iyice yogurunuz. Sert olursa, biraz daha sit koyup yumusatiniz. Kuru kayisi
haslayarak sizUniz; biraz tozsekerle ezmesini yapiniz. Bir miktar bademin i¢ kabugunu ¢ikarip bigakla kiyarak,
ezmeye karigtiriniz. Hamuru ceviz biyUkliginde pargalara ayirip ¢ay fincani tabagi gibi yufka a¢iniz, ezmeden,
bir miktar yufkanin kenarina koyup ¢ok gevsek sararak, dibi yagl bir tepsiye diziniz; renginin beyaz kalmasi igin
Ustline yagh bir kagit 6rterek firina stiriindiz. Pigince Ustline tozseker serpiniz.
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