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YUFKADAN PIZzZA

2 hazir yufka

Harci igin:

2 yumurta

Yarim su barda@ yogurt

Yarim su bardagi st

4 yemek kasigl aycicek yagi

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Yarim su bardagi ezilmis beyaz peynir
7-8 kiraz domates

Yarim su bardagi rendelenmis taze kagar peyniri
Yarim su bardagi dilimlenmis siyah zeytin

Yaklasik 20-25 santim ¢apindaki orta boy yuvarlak cam ya da porselen firin kabinin igine 2 yemek kasig
aycicek yagdini bir firgayla suriin. Yufkalardan birini burusturup kenarlarindan hafifce ylksek kalacak sekilde firin
kabinin igine yerlestirin. Kalan yufkayi kiiglk pargalar seklinde kesin. Yumurtalar blyuk bir kaseye kirin. Siit,
yogurt ve aygicek yagini ekleyip ¢irpin. Yufka pargalarini ekleyip karistirin. Beyaz peyniri ilave edin. Tuz,
karabiber ve kabartma tozunu da ekleyip karistirin. Harci kaliba yaydiginiz yufkanin Gzerine ilave edin.
Rendelenmis kasar peyniri serpistirin. Ortadan ikiye kesilmis domatesleri harcin tizerine yerlestirin. Onceden
Isitiimis 200 derece firinda 30 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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