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YUFKADA TAVUK

1 adet tavuk

5 blylk sodan

5 domates

2 ¢orba kasig!

1 kasik cicekyadi
4 yufka

1 yumurta
Karabiber

Tuz

Bes buylk sogani yarim ay seklinde dograyin ve bir tavada 2 kasik yagda cam gibi olup yumusayincaya kadar
kavurun. Kérpe bir tavugdu, tencerede iki kasik margarinde on dakika kizartin; Gzerine kavrulmus sodanlar
doékan ve bir bardak da sicak su ilave edin. Sonra kabuklari soyulmus ve dogranmis iki domates, iki cay kasigi
karabiber ve (¢ ¢ay kasiJi tuzu katip bir iki kez karistirin ve tencerenin kapagini kapatin, agir ateste bir ya da
duruma gére birbuguk saat kaynattiktan sonra atesten indirin. Soguyunca tavugun kemiklerini ¢ikarip, etlerini
kicUk parcalar halinde tenceredeki sodanlara karistirin. Ote yandan dért yufkanin aralarina ufak bir kapta
erittiginiz iki kasik margarinle bir kasik cicekyagdi karisimini stiriin. Aralari yaglanmig, Ustlste duran yufkalari
Once ortadan, sonra ortada 20&apos;ser santimlik seritler kalacak sekilde iki kenarlarindan kesin. Elinizdeki 20
santim genisliginde iki seridi, Uger kareye bolin ve bdylece elde ettiginiz 6 tane kare seklindeki yutkaya
tenceredeki ufalanmis soganli tavuk etlerini béllstirin. Sonra da yufkalari bohga gibi katlayin. Uzerlerine 6nce
yufka aralarina sirdiiginiz margarinden sonra da artan yumurtadan sdrlp, orta isidaki firinda 20 dakika kadar
kizartin.
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