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YUFKA SARMA

250 gr margarin

1 adet sogan

3 dilim bayat ekmek

1 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1/2 su bardag tuzsuz antep fistig
1/2 yemek kasigi biber salcasi
Tuz

2 adet yufka

400 gr kiyma

Once kiymay! karigtirma kabina aliyoruz. Uzerine bayat ekmegi, rendelenmis sogani, iri déviismiis cevizi, iri
déviasmas fistidl, tuzunu, karabiberi, kimyonu koyup yoguruyoruz. eger kivami kati olursa margarin ile
yumusatiyoruz. Sonra kofte harcini ikiye béliyoruz. Yufkayi bir glizel tezgaha aglyoruz. margarini eritip firga
yardimi ile yufkalara surlyoruz. Bir ucundan tutup yufkayi ice dogru katliyoruz. Uzerine kofteyi rulo yapip
koyuyoruz. Sag ve sol uc¢larini igce dogru katliyoruz.siki siki kéfteyi rulo yapiyoruz. 2 parmak kalinliginda kesip
¢cOp sislere geciriyoruz. Firin tepsisini yaglayip firin kabina dizmeye bagliyoruz. 180 derece firina atiyoruz.
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