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YUFKA CANAGINDA BAKLA EZMESI

200 gram bakla

1 adet limon suyu

15 gram yag

Yarim demet maydanoz
1 adet yufka

1 cay kasigi tuz

Yufkay! mutfak tezgahina serip yaglayin. 10 cm[?lik uzun geritler halinde kesin. Her bir geridi rulo yapip giil
seklinde olacak sekilde i¢ce dodru sarin. 170 dereceye ayarl firinda Uzerleri hafif kizarincaya kadar pisirin.
Baklalari haslayip suyunu sizin. Idiktan sonra mikserle iyice ezin, limon suyu, tuz ve ince kiyilmig maydanozu
ilave edip iyice karistirin. Hazirladiginiz ezmeyi yufka ¢anaklarinin Gizerinde servis yapin.
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