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YORUK KEBABI

250 gr kuzu eti (kugbasi)

1 adet domates

1 adet sogan

2 adet biber

15 adet mantar

1 su bardagi bezelye

1 adet kabak

1/2 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi
1.5 su bardagi eriste

1.5 su bardagi kasar peynir

Domates ve sogani yemeklik dograyin. Kugbasi et ile birlikte 20 dk pisirin. Sivri biberi ve kabagi kiip seklinde
dograyin. Mantarlari ortadan ikiye kesin. Bezelyeleri de ekleyip tencereye alin. Tuzu ilave edin ve bagka bir
tencerenin igine siviyag dokin. Uzerine su ilave edin. Kaynayinca tuz serpin. Erigteyi haglayin. Tencereden alip
sUizun. Eristeyi firin tepsisine yayin.Uzerine sebzelerle sote ettiginiz etleri yayin en Uste kasar peynir rendesi
koyun.
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