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YORUK CORBASI

250 gr semizotu

200 gr haslanmig nohut

200 gr haslanmig asurelik bugday
200 gr haglanmig kurufasllye

3 litre et suyu

1 su bardagi un

250 gr yogurt

100 gr siviyag

1 tath kasidi tuz

Yarim cay kasigi kirmizi biber

Suyu, nohut, kurufasulye ve bugdayi biyUk bir tencereye alip kaynatin. Yogurt, un ve limon suyunu baska bir
kapta cirpin. Kaynayan sudan bir kepce dolusu alip yodurtlu karigima azar azar ve surekli karistirarak ekleyin.
Bu karigimi kaynayan suya ilave edip tuzla tatlandirin. 15 dakika pisirin.

Semizotlarini temizleyin. Semizotlarini iri parcalar halinde dograyin (sadece yaprak olarak da atabilirsiniz).
Kaynamakta olan gorbaya siviyagi ekleyin. 10 dakika pisirin. Gorbayi ocaktan indirmeye 5 dakika kala
semizotunu ilave edin. Tuzunu ve biberi serpin. Sicak servis yapin.
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