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YOGURTLU ZEYTINYAGLI PAZI

2 demet pazi

1 avug piring

1 adet iri sogan

1 tath kasi seker

1 cay bardagi zetinyad
Tuz

Uzeri igin:

2 su bardagi yogurt

3 dis sarimsak

Az tuz

Sos igin:

1 ¢orba kasigi salca

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kasig seker

Az tuz

Pazilar yikanir, dogranir. Tencereye zeytinyadi konur, Gzerine ince kiyllmis sogan atilir, pembelestirilir. Pazi
ekelnir, 5 dakika kadar kavurduktan sonra yikanmig piring ilave edilir. Tuz ve seker serpilir. 1 su bardadi sicak
su gezdirilir. Kapakl olarak 20 dakika kadar pigirilir. Bu arada salca, zeytinyagi, seker, tuz ve 1 su bardag su bir
kapta, bir tagim kaynatilir. Pazi iliyinca servis tabagina konur. Uzerine sarimsakli yodurt ve salcali sos gezdirilir.
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