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YOGURTLU YORUK KAVURMASI

Nilgtn Tatlh

1 kg kuzu kugbasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet ince kiyllmis kuru sogan

1 tath kasidi kirmizi biber

1 kilogram ¢ok az suyla agilmig kese yogurdu
Yeterince tuz ve karabiber

2 adet yufka ekmek

Oncelikle sogani yagda kavurun, daha sonra kusbasini koyup kisik ateste et suyunu salip gekene kadar pisirin.
Egder et yumusamamigsa sicak su ilave edin. Daha sonra firin tepsisine yufka ekmegi diizglince serin ve etleri
dlzgln bir sekilde Uzerine yayin. Ardindan Uzerine yogurdu yayip 180 derece firinda 15 dakika pisirip ¢ikarin.
Son olarak 1 gorba kasi§i kizgin yagda kizartilan kirmizi biberi her tarafina gezdirerek sicak servis yapin.
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