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YOGURTLU YARMA CORBAS|

1 su bardagi yarma (bugday)
1 ¢corba kasigi un

6 su bardagi ayran

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi biber salgasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Nane

Pulbiber

Ayrani genis bir tencerede tuz ve un ile iyice karigtirin. Yarmayi yikayip ayri bir tencerede 10 dakika haslayip
sliziin ve ayrana ekleyin.

Ayranin kesilmesini dnlemek igin kisik ateste kaynayincaya kadar tahta kagsikla devamli karistirarak pisirin.
Yarmalar iyice yumusayinca ocaktan alin.

Ayri bir tavada tereyagini eritip ezilmis sarimsak ve salcayi ilave edin. Hafif kavurun. Hazirladiginiz terbiyeyi
corbaya ilave edip 5 dakika kaynatin. Nane ve pulbiberle tatlandirip servis yapin.

ML® Yogdurtlu Tarhana Corbasi icin tiklayin
[url=https://video.lezzetler.com/yodurtlu-tarhana-corbasi-gorsel-vt52415]ML® Yogurtlu Tarhana Corbasi
(g6rsel)[/url]
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