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YOGURTLU VISNE TATLISI

4 su bardagi yogurt

1 tutam safran

1 cay kasigi tarcin

2 corba kagsigi bal

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

4 corba kasig musli

1 kase kiraz veya visne

4 buyUk acibadem kurabiyesi

Yogurdu derin bir kaba alin. Safran, targin, bal, pudra sekeri ve msliyi ilave edip mikserle karigtirin.

Kirazlari (veya vigneleri) yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. 15-20 tanesini stisleme icin ayirip kalanini dért kupa
paylastirin. Acibademleri ufalayip 2-3 kasik kadarini ayirin. Kalanini kuplara paylastirin. Yogurtlu karnsimi Gzerine
ekleyip ayirdiginiz vigsne ve ufalanmig kurabiyeleri stsleyin. Buzdolabinda hafif katilagincaya kadar bekletip
soguk olarak servis yapin.
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