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YOGURTLU SEMIZOTU GORBASI

1/2 demet semizotu

1 adet kuru sogan

1 kase yogurt

1 adet yumurtanin sarisi

2 yemek kasigi un

2 - 3 dis sanmsak

1 cay kasigi kirmizi pul biber
4 yemek kasigi tereyagi

Kuru sogani tereyaginda kavrulup igine ayiklanip yikanmig olan semizotlari dogranir. Bu gsekilde biraz pigirilir.
Icine bir miktar su ilave edilip kaynatildiktan sonra ¢orba blendirdan gegirilir. Ayri bir kasede yogurt, un,
yumurtanin sarisi ve ezilmis sarimsaklar karistirilir. Bu terbiye kaynamakta olan ¢orbaya ilave edilerek pisirmeye
devam edilir. Son olarak tuzu eklenip ocaktan alinir. Arzu ederseniz Uzerine 1 yemek kasigi tereyadinda
kizdirdiginiz kirmizi pul biber gezdirebilirsiniz.
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