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YOGURTLU PEYNIRLI PAZI SARMASI

1 SU BARDAGI PIRING

1/3 SU BARDAGI BULGUR

100 GR BEYAZ PEYNIR

1 ADET YUMURTA

1 ADET KURUSOGAN

1 TATLIKASIGI TUZ

1 TATLI KASIGI KARABIBER _

1 TATLI KASIGI TAVUKOTU (KEKIK)
2 YEMEK KASIGI SANA MARGARIN
1/2 BARDAK SIVIYAG

1 KASE YOGURT

Pazilar yikanir, ayiklanir ve 3-5 dakika tuzlu suda haglanir.

Sogan kupkip dogranir ve bir tenceredeeritilen sana margarinle pembelesinceye kadar kavrulur.
Piring ve bulgur eklenip kavrulur. Tencerenin alti kapatildiktan sonra yumurta kirilir ve iyice karistilirilir.
Peynir ve baharatlar eklenip tekrar karigtirilir.

Pazilarin icerisine hazirlanan hargtan eklenip G¢gen Uggen sarilir.

Hazirlanan pazi sarmalar tencerede 1 badak ve 1/2 badak siviyaglh suyla 10 dakika pisirilir.

Istege goére Uzerine sarimsakli yogurt dokilerek de servis edilebilir.
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