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YOGURTLU PASTA

Malzemeler

2 paket kepekli biskivi (basak veya burgak)

850gr tikvesli kaymakli yodurt

2 yumurta

1 paket vanilyali puding

500 gr visne veya bdgurtlen

3 yemek kasigi bugday nisastasi (ben 2 kasik kullandim)
1 su bardagi su

4-5 yemek kasigi tozseker

Yapiligi

Kelepceli kalibi yaglayalim.(ben bir firin posetini keserek kalibin tamamen kapladim, yaglamadim) Firini isitalim.
BiskUvileri rondodan gegirip un haline getirelim ve elimizle bastirarak kalibin dibine yayalim.(ben biskuvilere 1-2
kasik erimis tereyadi ekleyip, karistirdim) Yogdurdun tamamini 2 yumurta ile birlikte iyice ¢irpalim. Toz pudingi
ekleyip biraz daha cirpalim. Biskuvileri yaydigimiz kaliba bogaltalim. 175 derece firinda 60 dakika pisirelim.
(Uzeri hafifce kizarmis olmali)

Visne veya bdgurtleni su, seker ve nisasta ile birlikte tencereye koyup karistirarak kisik ateste pigirelim.
Koyulastiginda ocaktan alip arasira karigtirarak sogutalim. Pisen yogurtlu karigimi firindan ¢ikarip 5-10 dakika
dinlendirelim ve Uzerine vigneli sosu ddklp, yayalim. Buzdolabinda en az 4-5 saat tercihen 1 gece
dinlendirdikten sonra servis edilebilir. (lezzetin oturmasi icin mutlaka buzdolabinda bekletilmeli)
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