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YOGURTLU MAKARNA

https:/www.goymen.com.tr

500 gr fiyonk makarna
2 yemek kasigi tereyagi
Haslamak igin:

11 bardak su

1 yemek kagigi tuz

2 yemek kagigi siviyag
Ustu igin:

150 gr kiyma

1 orta boy sogan

2 yemek kagig margarin
tuz-karabiber

1 bardak yogurt

2 dis sarimsak

Makarnay 6I¢ill tuzlu kaynar suyun icinde 15 dakika haslayip kabarmasi icin 10 dakika bekletin. Sonra da
eritilmis yag katin. Ince dogranmig sodanlari 2 kasik yagdla kavurmadan 3 dakika bortttrin. Kiyma, tuz ve
karabiber katip ara sira karigtirarak 15 dakika pigirin.

Makarnayi servis tabagina bosaltin ve tzerine kiyma i¢ini yayip yogurtlu sarmisagi dékin. Dilerseniz kirmizi
biberli yag gezdirin.
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