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YOGURTLU KURABIYE

2 adet yumurta

2 su bardagi tozseker

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz igi
1/2 su bardagi erimis margarin
1/2 su bardag siviyag

1 tatl kasigi karbonat

Aldigi kadar un o
UZERINE SURMEK IGIN:

1 adet yumurtanin sarisi

1 corba kasigi siviyag
Yeterince susam

Bir kaba, yumurtalari, tozgekeri ve yogurdu koyup, tahta kagikla karigtiralim.

Icine siviyagl, erittigimiz margarini, dévdigimiz ceviz iglerini, karbonati ilave edip, aldidi kadar un ile kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.

Hamuru, oklava ile 2 cm. kalinhdinda acip, istedigimiz kaliplar ile sekil verdikten sonra, yadladigimiz firin
tepsisine dizelim.

Uzerlerine 1 corba kasigi siviyag ile cirptiimiz yumurta sarisini stirip, susam serperek, kizgin firinda pisirelim.
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