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YOGURTLU KOYUN KEBABI

Sislere gegirilmis etlerin kizartimasini ve pidelerin hazirlanmasini ve bir kat pide altta ve kebap etler ortada
kalmak ve yine bir kisim pide Uste gelmek sartiyle kebap sahanina (lengerine) yerlestiriimesinden sonra, birkag
kaslk, sicak tuzlu ve kuvvetli et suyunu da dogranmis pidelerin tizerine gezdirmeli, diger taraftan birkac bas
dévilmis sarimsakla karistiriimis yogurdu da Gzerine dékmelidir. Bu sekilde, biraz ateste birakmali ve
kizdirimig tereyadini ve et suyunu da yogurdun Ustine daire seklinde gezdirmeli ve atesten alinip sicak sicak
yenmelidir.
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