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YOGURTLU KEK

1 su bardagi yogdurt

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardag toz seker
3 su bardagi un

125 gram margarin

5 yumurta

Uny bir pamet kabartma tozu ile birlikte eleyiniz.

Derin bir kap iginde sekerle yumurtayi garpiniz.

Icine kicUk kigUk kiyimis margarini ilave ediniz.

Bir bardak yogurt ilave ediniz beraberce carpiniz.

Once elediginiz un ve kabartma tozu, vanilya ilave ediniz, yukardaki karisima yavas yavas karistirarak dékinuz.
Koyu bulamag kivamina gelince teli ¢ikariniz.

Icine kagit yayllmis diiz bir kaliba bosaltiniz. Orta 1sI derecesindeki firinda kabarincaya kadar pisiriniz.

Not: Pisip pismedigini anlamak igin kekin ortasina kuru bir bigak sokunuz, bigagdi ¢cikardiginizda islak ise
pismedigdi anlasllir, kuru ise kek pismis demektir.
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