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YOGURTLU KEBAP

https://www.bosch-home.com/tr

500 gr kiyma

3 corba kasiJi siviyag

3 dis sarimsak

3 su bardagi yogurt
Tuz, karabiber

Yarim demet maydanoz
2-3 parca pide ekmek

Kiymanin igine tuz karabiber ekleyip yogurun. Limon blyUkliginde pargalar koparip avug iginde yumurta sekli
verip yaglanmig ufak bir firin kabina dizin. 220 derece isitilmis sicak firinda pisirin. Pide ekmekleri birer lokma
blyUkliginde kare kare kesin(tahta Gzerinde). Ekmek pargalarini bir tepsiye dizin ( Borcam tepsi). Diger tarafta
3 dis sarimsagi ezip yogurtla karnstirin. Sarimsakli yogurdu pide ekmeklerin Gizerine gezdirerek dékin. Pisen
kebaplari firindan ¢ikarip birer parca halinde ekmek tahtasi Usttine alip bicakla ikiye-tge kesin ve yodurdun
Uzerine siralayin. Maydanozu kiyip Gzerine serpistirin. Biraz karabiber biraz pul biber serpip servise sunun.

Not: Bu yemek servis edilmeden dnce biraz ocakta isitilir. Bayat pideleri degerlendirmek icin ¢cok glzel bir
yontem.
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