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YOGURTLU KEBAP

Malzemeler:

750 gr. kuzu kugbasi
250 gr. koftelik kiyma
1 bas kuru sogan

3 adet sivri biber

2 adet domates

3 dis sarimsak

250 gr yogurt
maydanoz

sumak

kekik

tuz

karabiber

pul biber.

Sosu icin:

4 domates

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
3 dis sarimsak

1 adet sogan

3 adet kebap pidesi

1 tath kasidi toz seker
tuz.

Kusbagi etler 1 glin 6nceden sogan rendesi, sarimsak, siviyag, tuz, kekik karigimina yatirlarak yumusatilir.
Kiymadan koéte harci hazirlanip kiigiik kofteler yapilir. Etler ve kéfteler 1zgarada pigirilir. Pideler kare olarak
kesilerek teflon tavada az yag ile cevrilir. Tuz ve kekik ilavesi ile servis tabaginin altina yerlegtirilir. Uzerine
domates sosu gezdirilir, Uzerlerine ¢irpilmig yogurt yayilir. Izgarada yapilmig etler Gzerine koyulur. Biber ve
domateslerde kdzlenerek etler suslenir. En Ustline eritilen tereyadi gezdirilerek maydanozla servis yapilir.

Domates sosun yapilisi: Soganlar ince rendelenir. Kizgin yagda iyice kavrulur. Sirasi ile i¢ine kiip dogranmig
domatesler, sarimsaklar tuz ve 1 tatlh kasigi seker ilave edilerek pure kivamina gelinceye kadar pigirilir.
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