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YOGURTLU KAYMAKLI SOGAN PIYAZI

Cavit Unal

3 Adet Kuru Sogan

1 Gay Bardagdi Dogranmis Frenk Sogan
1/2 Su Bardagi Siviyad

2 Su Bardagi Siizme Yogurt

1 Cay Bardagdi Kaymak

1 Tath Kasigi Sumak

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigdi Kisnis

1 Corba Kasigi Zeytinyagi

Bir kaba yogurdu, kaymagi, sumagi, tuzu, karabiberi, kisnisi koyalim ve karigtiralim. Piyazlik dogradigimiz kuru
soganlari siviyag ile ¢ok az kavuralim. Soguyan kuru soganlari ve dogranmis frenk soganini yogurtlu karisima
ekleyelim. Malzemeyi servis tabagina alalim, Uzerinde zeytinyadi gezdirip servis yapalim. (Dilersek zeytinyagini
biraz sumakla isitip bu sekilde de sunabilir ve renkli bir gérintt de elde etmis oluruz.)
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