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YOGURTLU KAYISI TATLISI

6-8 kisilik

1 kg kayisi

1 kg seker

1 kgsu

Biraz limon tuzu

500 gram slizme yogurt
1 bardak cicek bali

300 gram antepfistigi
Sos igin:

200 gram margarin
BuyUk bir parca ¢ikolata veya 3 yemek kagigi kakao
4 adet yumurta

Taze kayisilarin ¢cekirdeklerini ¢cikarin. Ayiklayip, yikayin. Seker ve suyu 10 dakika kaynatin. Kayisilari igine atin.
Kasik deddirmeden tencereyi sallayarak kayisilarin rengi degisene dek pisirin. Inmesine yakin limon tuzunu atin.
1-2 dakika daha pisirdikten sonra atesten alin ve sogumaya birakin. Soguyan kayisilarin icine antepfistiklarini
yerlestirin ve gerbetini stiziin. Stizme yogdurt, kayisi serbeti ve biraz suyu karistirarak krema kivamina getirin.
Margarin ve gikolatay! benmari usulu eritin. Onceden ¢irpilmig yumurtalari 1lik olan karigima yavag yavas yedirin.
Servis tabadina yogurtlu sosu yayin. Uzerini kapatacak sekilde bali sivayin ve gikolata sosunu dokdin.
Donmasini bekledikten sonra kayisilari yerlestirerek servis yapin.
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