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YOGURTLU BOREK

250 grun

125 gryag

100 gr beyaz peynir

5 dal maydanoz

5 dal dereotu

2 tane yumurta

1/2 bardak un (agmak icin)
1/2 bardak yogurt

Elenmis un, ortasi gukur olacak sekilde hamur tahtasina dékilir. Cukura yogurt, yag, 2 kahve kasigi tuz ve
kabartma tozu konur. Bir yumurta kirilip, bttin bu malzemeler elle ezilir, etrafindaki un tzerine toplanir,
Ozlestirmeden yogrulur. Ufak yumurta blytkliginde pargalara bélerek,yuvarlak yapilir. Yuvarlak, parmakla
ezilerek yarim santim kadar incelikte daireler haline getirilir. Ortalarina dereotu ve maydanozla karistiriimis
peynir konur. Uglari birlestirilerek oval sekilde kapanir. Kapatilan taraflar Uste gelecek sekilde, i¢i yaglanmis bir
tepsiye yerlestirilir. Firna stirmeden Ustlerine yumurta sarisi sirilir. Servis sicak yapilir.
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