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YOGURTLU BAKLA CORBASI

Yarim kg bakla

1 sogan

4 dal dereotu

1 kase yogurt

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

1 limon

2 su bardagi kemik suyu
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
6 su bardagi su

Tuz

Ayiklanmig baklalari yikadiktan sonra incecik dograyin. Minik minik dogranmis kuru sogdani tereyaginda bir iki
kez gevirin. Ardindan baklalar ekleyip sodanla birlikte ¢ dort dakika kavurun. Taze baklanin mis gibi kokusu
¢iktiktan sonra tzerine kemik suyunu ve Uizerini dért parmak asacak kadar sicak su koyup pismeye birakin. Bu
sirada yogurt, un, yumurta sarisi ve limon suyunu ¢irpma teli ile karigip az soguk su ilave ederek kivamini agin.
Lokum gibi pismis olan baklanin suyundan terbiyemize ilave ederek ilik hale getirin. Pesinden yavas yavas
karigtirarak terbiyeyi corbanin igerisine dokiin. Kaynayan gorbanin kivamini ayarlayarak tuzunu ilave edin.
Terbiyesi ile birlikte bir tasim kaynattiktan sonra ¢orbayi servis kasesine alin. Ince dogranmis dereotunu servis
sirasinda kaselerin Uzerine serpin.
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