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YOGURTLU BAKLA CORBASI

2 litre et suyu (8 su bardagi)
70 grun

1/2 kg yodurt

1 ¢corba kasigi yag

2-3 avuc i¢siz taze bakla
2-3 tane nane

2-3 dal dereotu

1 kahve kagigi kirmizi biber

Baklalar yikanir ve kilgiklar ayiklanarak findik bliyUkliginde dogranir. Et suyu ile birlikte pisirilir. Pigirilirken su
azalirsa ilave etmelidir. Diger taraftan yodurt ve un bir kapta iyice ezilerek bir bardak su ile sulandirilir ve
corbaya ilave edilir. Gorba tuz atilarak bir tagim kaynatilir. Atesten alindiktan sonra, ceviz kadar yagda
kizdirlmis nane, dereotu ve kirmizi biber ¢gorbaya ilave edilir.

ML® Yogurtlu Bakla icin tiklayin
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