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YOGURT TATLISI

Bir buguk su bardagi tozseker
5 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi irmik

Bir buguk su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 kahve fincani siviyag
Serbeti igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim limon

Servis igin:

Kaymakli dondurma

Gukur bir kaba yumurta ve sekeri koyup cirpin, yogurdu ilave edin. Una, kabartma tozu, irmik, rendelenmis
limon kabugdunu ekleyip karistirin. Bu karisimi diger malzemeye ekleyin. Son olarak siviyadi ilave edip plriizsiz
bir kivam elde edene kadar karistirin. Isiya dayanikli kiigtk kaliplarin icini bir parca margarinle yaglayin ve hafif
unlayin. Hazirladiginiz karigimi esit sekilde, fazla doldurmadan kaliplara dékin. 180 derece firinda her tarafi
kizarincaya kadar pisirin ve dnceden kaynattiginiz serbete atin. Tatllar serbetin iginde ¢evirerek, her yerinin
Islanmasini saglayin. Bir par¢a kaymakli dondurma ile soduk olarak servis yapin.
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