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YOGURT TATLISI

Necip Usta

450 gr. net aksamdan bir beze veya tllbente koyulup bir yere asilarak stizdurtlmas yogurt.
8 bitln yumurta

Icinin harci:

750 gr. irmik

150 gr. toz seker

150 gr. un

50 gr. nisasta

2 kahve kasigi karbonat
Surubu:

1 kg. seker

600 gr. su

az limon tuzu

sogumaya birakiniz. _

Yogurdu bir sicak suyun igine oturtup hafif hafif kanistirarak ilitiniz. Irmigi ilave edip karistirarak yediriniz.
Yumurtaya 150 gram sekeri ilave ederek yumurta vurma kabinda yumurta vurma teli ile bir sicak suyun i¢inde
hafif karigtirarak islatiniz. )

Sudan ¢ikardiktan sonra devamli telle vurarak iyice kdpurtiniz. Oyle ki teli havaya kaldirdiginizda telden disen
yumurtalar tenceredeki yumurtanin zerinde kurdela gibi dagiimadan kalsin.

Sonra teli ¢ikarip bir kevgirle dikkatlice karistirarak evveld yogurdu, sonra unla nisastay! ilave edip fazla
karistirmadan iyice yedirip tepsiye bosaltarak firina sirip; pisiriniz.

Finndan ¢ikar cikmaz tzerine misavi sekilde 1/2 bardak kaynar su serpip Uzerini kapatarak 3-4 dakika
bekletiniz.

Sonra surubunu dékip yarim saat sonra arzu ettiginiz gibi dilim dilim kesip servis ediniz.
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