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YOGURT TATLISI

6 ¢ay bardadi un ya da 3 bardak un 3 bardak irmik
1 cay bardagi margarin
3 cay bardag toz seker
3 cay bardagi yogurt

3 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 limon kabugdu rendesi
Serbeti igin:

1/2 limon suyu

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

Yumurta, seker, hafifce eritilmis yag birkac dakika ¢irpilir ve yogdurt ilave edilerek ¢irpmaya devam edilir.
Rendelenmig limon kabugu ve una karistirilmis kabartma tozu ilave edilip 1-2 kez daha karigtirilir ve kalin kenarli
yaglanmig bir payrekse dokdlir. 170 derecede 45 dakika kadar pisirilir. Diger yanda su ve seker kaynatilip limon
suyu ilave edilerek serbet hazirlanir. Tath soguyunca serbet sicak olarak ilave edilir. Tam tersi de yapilabilir,
serbet soduk tatli sicak olabilir.

ML® Selver Pasa Tatlisiicin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:3387 « adi:Yogurt Tatlisi » génderen:Kezban ¢ indirme tarihi:18.04.2024 - 13:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurt-tatlisi-vt646
https://tr.ml.md/selver-pasa-tatlisi-vt444
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/yogurt-tatlisi-3387.jpg
http://www.tcpdf.org

