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YOGURT TATLISI

Malzeme :

4 yumurta,

125 gr. ince irmik,

125 gr. piring unu,

1 klicUk kase yogurt (250 gr.)
750 gr. seker,

1/2 limon,

karbonat.

Yapiligt:

1- 4 yumurtay! 4 kagsik sekerle bir kaba koyarak yumurta teli ile hafif ates Gzerinde ezilmis yogurt kivamina
gelinceye kadar girpiniz.

2- Yogurdu bir kaba koyup iyice eziniz.

3- Cirpilmis yumurtaya yogurdu, irmigi, pirin¢ ununu karbonati koyup bir iki defa karistiraniz.

4- Yaglanmig, unlanmig bir kaliba bu karisimi koyup orta hararetli ateste kabarincaya kadar pisiriniz (kek gibi).
5- Sekerin Uzerini 3 parmak gegecek kadar suyla atese koyup 1-2 tasim kaynatiniz.

6- Kaynayinca yarim limon suyu koyunuz.

7- Finndan gikan tatliyr genig bir kaba koyup Uzerine sulu gserbeti dokiniiz.

8- Uzerine kapak kapatip hafif ates Uzerinde serbeti cekmesi icin kaynatiniz.

9- Serbet koyulasip ve tatl tarafindan tamamen gekilince atesten alip sogumasini bekleyiniz.

10- Soguyunca istediginiz gekillere kesip (kare, dikdértgen v.s.) tath tabaklarina koyunuz.

11- Uzerine arzu ederseniz kaymak veya yesil fistik serpip servis yapiniz.

ML® Kahriyat icin tiklayin
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