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YOGURT CORBASI

250 gram yogurt

1 ¢corba kasigi un

2 corba kasiJi yag

1,5 litre et suyu

Tuz

Istege gbre nane ve kirmizibiber

Un ile yag uygun blytklUkte bir tencereye konur. Kisik ateste pembelesinceye kadar kavrulur. Ayri bir kapta
iyice girpilan yogurt, yag ve un karigimina ilave edilir. Birkag defa karigtirilip 6nceden hazirlanan et suyuna ilave
edilir ve devamli olarak karistirilir. Istenilen kivama gelinceye kadar pisirilir. Atesten indirdikten sonra, hazir olan
¢orbanin Gzerine kirmizibiber ile yagd gezdirilerek kuru nane serpilip servis yapilir.
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