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YOGURT CORBASI

150 gram yogurt

6 su bardadi et suyu

4 corba kasigl sadeyag veya margarin
yarim su bardag piring

1 kahve fincani un

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi nane

Yikanmisg piring, bir tencereye konulur, i¢ine 6 bardak et suyu (yoksa sade su) konulur. Tuzu da ilave edilerek
yanm saat kaynatilir. Diger bir tencereye yag konulur, un da ilave edilerek telle karigtirilir. Kaynayan et suyuna,
yavag yavas yedirilir, tekrar karigtinllir. Igerisine kuru nane serpilir. Gorba késesine bosaltilarak, servise hazir
olur.
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