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YOGURT CORBASI

750 gram yogurt

8 bardak et suyu

50 gram margarin veya siviyag
2 kahve fincani un

Tuz

1 corba kasigi kurutulmus nane

Yodurt, yeteri kadar tuz bir tencereye konur.

Yogurt bir kagikla ¢irpilirken, Uzerine azar azar dokulerek et suyu katilir.

Bir bagka tencereye yag ve un konur, tahta bir kagikla hizli hizl karigtirilarak bir iki dakika kavrulur.
Daha sonra tizerine yogurtlu karigim, yavag yavag dokulir.

lyice yedirdikten sonra ates arttirilir ve gorba bir tagim kaynatilir.

Uzerine tereyadda kizdirdigimiz nane katilarak, derin tabaklarda veya kicUk kaselerde servis yapllir.

Not: Corba yapmaya baslarken ilk dnce yodurdu ¢irpin. Daha ptiriizsiiz bir kivam alir. Yogurtlu karisimi, gorbaya
yavas yavags dokiin. Devamli karigtirin. Gorbanizin izerine, tereyagda kavrulmus nane katarsaniz, daha lezzetli
olur. Sicakken icine kitir ekmek de katilabilir.

ML® Yeni Gelin Corbasi (gdrsel)

© lezzetler.com tarif no:4246 « adi:Yogurt Corbasi « gdénderen:Simal Yildizi « indirme tarihi:19.09.2024 - 11:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurt-corbasi-vt2723
https://video.lezzetler.com/yeni-gelin-corbasi-gorsel-vt54452
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/yogurt-corbasi-4246.jpg
http://www.tcpdf.org

