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YOGURT CORBASI

Malzeme :

1 klicUk kase yogurt (250 gr),
1 corba kast@i un,

2 corba kasiJi yag,

1,5 litre et suyu,

birraz tuz ve nane.

Yapiligt:

1- Unla yagi bir tencereye koyunuz ve orta ateste pembelesmeden kavurunuz.

2- Yogurdu bir kapta iyice karistirarak eziniz.

3- Yogurdu yag ve un karisima ilave ediniz. 1-2 defa karistirip, 6nceden hazirladiginiz et suyunu karistirarak
koyunuz.

4- Un kokusu gidinceye ve istediginiz koyuluda gelinceye kadar pisiriniz (5-10 dakika).

5- En Ustline de kirmizi biberle yag gezdirip, kuru nane serpiniz.

6- Istediginiz garnitirle sofraya aliniz.
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