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YILDIZ KURABIYE

Yaklasik 25 adet

MALZEME;

200 g un,

1 paket vanilya,

80 g toz seker,

1 yumurta sarisi,

100 g tereyag,

4 yemek kasigi kayisi marmelati,

200 g pudra sekeri,

1'er yemek kasigi limon suyu, kirmizi pancar suyu ve mango surubu

1. Unu seker, vanilya, yumurta sarisi ve tereyagi ile seri bir sekilde yogurun, hamuru top halinde buzdolabina
kaldirin, 1 saat dinlendirin.

2. Finni 180 derecede isitin.

3. Hamuru unlu zemin Ustiinde ag¢in. Yildizlar kesip kagith bir tepsiye dizin ve yakl. 8 dakika pigirin.

4. Yildizlart marmelat ile birbirlerine yapistirin.

5. Pudra sekeri siziin, tge bolin. Limon suyu, pancar suyu ve mango surubu ile karigtirin. Yildizlari renkli seker
ile kaplayin ve kurumaya birakin.
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