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YILBASI PASTASI

MALZEME:

10 yumurta

10 corba kasigi toz seker
10 corba kasigi un

1 limonun rendelenmis kabuklari
2 cay kasigi vanilya
Islatma suyu

ara kremi

st kremi

fistik

findik.

HAZIRLANISI: )

Yumurtalar, bakir bir tencereye kirilir. Uzerine seker dokalr.

Hafif ateg Uzerinde, "koyu yogurt" kivamina gelinceye kadar ¢irpilir.

Un, bir kaba elenir. Uzerine vanilya ve rendelenmig limon kabuklari konur. Karigtirilir.
Yumurtanin Duiundugu kaba bosaltilir. lyice karigtirilir.

Ici yaglanmig pasta kalibina bosaltilir.

Onceden isitiimig, orta hararetli firinda 45 dakika pisirilir.

Iidiktan sonra kaliptan ¢ikarilir. Enine 3 parcaya kesilir.

Her parca. "islatma suyu" ile 1slatilir. 2 parganin Gizerine "ara kremi" strtlir. Sonra pargalar, Ust Uste konur.
Krem sdrllmeyen parga, en Ustlne yerlestirilir.

Kenarlara, "ara kremi" strdlir.

En Uste konulan parcaya, az miktarda "ara kremi" strdillr. Sonra "Ust kremi" ile kaplanir.
Ustlne, icine krem doldurulmusg bir "huni" yardimiyla "iyi yillar" yazilir .

istenilen maizeme ile sUsler yaplilir.

NOT. "Yas gunu pastasi” de bdyle hazirlanabilir.
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