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YILBASI KURABIYELERI

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

150 gram margarin

2 su bardagi un

1 tutam tuz

1 cay bardagi misir nigastasi

1 cay bardagdi zencefil

1 cay bardagi tarcin

Y2 limonun ince rendelenmig kabugu
Krema igin;

1 adet yumurta aki

250 gram pudra sekeri

1 tath kasidi limon suyu

Dilerseniz toz veya sivi gida boyasi

Kurabiye i¢in; margarin, yumurta ve sekeri iyice karigtiralim. Diger malzemeleri eleyerek ekleyelim ve
karistirmaya devam edelim. Yogurup yumusak bir hamur elde edelim.

Hamuru nisasta yardimiyla 1 cm. kaliniginda agalim. Sekilli kaliplarla kesip pisirme kagidi serilmis firin tepsisine
dizelim. Bu &lgulerle 2 firin tepsisi kurabiye ¢ikiyor.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri kizarmadan pigirelim ve firindan ¢ikarip kurabiyelerin sogumasi
bekleyelim.

Kurabiyeler sogurken yumurta akini ve sekeri elimizle iyice ¢irpalim. Limon suyunu ilave edelim. Kek hamuru
gibi akiskan bir kivam elde etmemiz gerekiyor. Kivam ¢ok sivi olmamali. Aksi taktirde sisleme sirasinda
kurabiyelerin Uzerinden akar. Dilerseniz kremay! farkli kaplara alarak gida boyasiyla renklendirebilirsiniz.
Renklendirilmemis krema beyaz renkte oluyor. Bu krema ile de ¢ok sik slislemeler yapabilirsiniz.

Hazirladigimiz kremay! pisirme kagidindan yapaca@imiz kilahlarin i¢erisine doldurup kilahin ucunu minicik
keselim. Kulahi sikarak kurabiyelerin Gzerlerini stsleyelim. Royal icing ¢cabuk kuruyan bir krema oldugundan,
caligirken kremanin Uizerini streg filmle 6rtGl0 tutmaya dikkat etmenizi dneririm.

Susledigimiz kurabiyeleri bir tepsiye dizip kremanin donmasini bekleyelim. Dilerseniz servis yapabilir, dilerseniz
sik bir kutuya dizip hediye olarak verebilirsiniz.
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