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YESILLI MUHALLEBI

2 adet olgun avakado

2 su bardagi su

2 su bardagi sut

1 su bardagi seker

4 corba kasigi piring unu
1 paket kabartma tozu

Avakadolar soyulur, gekirdekleri cikarilir, kabaca dogranir ve bir tencereye atilir. Uzerine su ilave edilir.
Blenderden gecirerek plriizsiz bir hal kazandirilir. Uzerine sit, seker ve piring unu konur. Orta ateste
mutemadiyen karistirarak g6z g6z olana kadar pisirilir. Atesten almadan hemen 6nce vanilya katilir. Kaselere
paylastirilir. Buzdolabina birakilir. 2 saat sonra ikram edilebilir
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