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YESIL SOGANLI TABASCO SOSLU HAVUGLAR

2 yemek kagig margarin
400 gr havug

5 adet yesil sogan

Bir tutam maydanoz

2 damla tabasco sos
Tuz

Yesil sodanlari ayikladiktan sonra 4 adedini ince olacak sekilde dograyin. Tencerenin kapagini kapatip
soganlar 2 yemek kasigr margarinde, tuz ve Gzerini 6rtecek kadar su ile hafif ateste pisirin. Pigtikten sonra
sogumaya birakin. Hagladiginiz soganlari kalan ince sekilde dogranmis yesil sogan, kiylmig maydanoz, 1-2
damla Tabasco sos ile blender[?lde ¢ekin. Elde ettiginiz sosu kaplara paylastirin.

Havuglar yikayip sebze soyucu ile soyun. Havuglari iki parcaya bélin. Kaplara paylagtirdiginiz yesil soganli
tabasco sosun igine havuclari yerlestirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:125951 « adi:Yesil Soganh Tabasco Soslu Havuglar « génderen:Ay-Su « indirme tarihi:29.03.2024 - 04:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yesil-soganli-tabasco-soslu-havuclar-vt92829
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/yesil-soganli-tabasco-soslu-havuclar-125951.jpg
http://www.tcpdf.org

