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YESIL MERCIMEK CORBASI (KIRKLARELI)

1 su barda@i yesil mercimek
1 su bardagi nohut

1 su barda@ yarma

50 gr tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi karabiber

Tuz, kirmizi pulbiber

1. Nohut, mercimek ve yarmayi aksamdan islatin. Suyunu degistirip basingli tencerede haglayin. Tencereyi
ocaktan alin.

2. Tereyagini tavada kizdirip unu kavurun. Gorbanin suyundan 1-2 kasik ekleyip karigtirin. Unlu karigimi
tencereye ilave edip karigtirin ve tencereyi ocagin Gzerine alin. Tuz ve karabiber ekleyip 5 dakika daha pisirin.
Servis kaselerine paylastinp Gzerine kirmizi pulbiber serpin. Sicak olarak servis yapin.
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