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YESIL FISTIKLI BISKUVI

Necip Usta

140 gr. un

140 gr. yag

70 gr. pudra sekeri

1 yumurtanin sarisi

140 gr. ince ¢ekilmig yesil fistik
1/4 cay kasigi targin

1/2 ¢ay kasigi rende limon kabugu

Gukur bir kaba yag, pudra sekeri, tar¢in, rende limon kabugunu koyup adagc bir spatula ile karigtirarak ezip
birbirine yediriniz. Fazla karnstirmayiniz. Yumurta sarisini ilave edip kanstirip fistik ve ununu ilave ederek
karistirarak yediriniz, fakat fazla karistirmayiniz. Hamuru iki misavi parca olarak elinize alip diiz bir yere hafif un
serperek iki buguk liradan biraz kalin olarak sopa gibi yuvarlayiniz ve toz sekere silindir gibi hafif¢ce bulayip diz
bir kapta sertlesmesi igin bir saat buzdolabinda bekletiniz.

Sonra hamuru bir buguk santim kaliniginda tavla zari gibi keserek birer santim ara ile tepsiye diziniz. 180
derece ortadan hizli firinda 10 dakika pisiriniz.

Not: MUmkin olursa Uzerlerine bastirarak yarimsar kiraz sekerlemesi koyabilirsiniz.
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