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YESIL FASULYE KAVURMASI

300 gr yesil fasulye

2 ¢orba kagiJi tereyadi veya margarin
5 adet yumurta

3 ¢orba kasigi maydanoz

1 coy kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Taze fasulyeler uglari kesilip bir parmak eninde dilimlenir veya bittin olarak birakilir, sonra da yikanir. Bir
tencerede Uzerine ¢ikacak kadar sicak su ilavesiyle, tuzu da atilarak 15 dakika kadar haglanir. Suyu
sUzuldUkten sonra bir kenarda bekletilir.

Genis bir tavaya konulan yagin i¢ine yumurtalar kirilir.

Haslanan fasulyeler ilave edilip karistirilir ve agzi kapatilarak yumurtalarin buhariyla pismesi saglanir.
Yumurtalar pigince igine ince kiyllmig maydanoz dogranir. Tuzu ve karabiberi eklenir.

Istege gére yagda 1 -2 bas ince kiyilmig sogan kavrulup yumurtalar da ilave edildikten sonra ayni sekilde pigirilir.
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