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YESIL ERIKLI KILIC BALIGI SiS

1 kg kilig bahgi

6 dis sarmisak

4 adet yesil erik

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasidi margarin

1 tath kasidi pul biber

2 adet limon

10 adet defne yapragi

1 tath kasidi tuz

Kihg baligini her sise 4 parca gelecek sekilde dilimlere bolin. Bir kabin igerisinde dévilmis sarimsak, domates
salcasi, eritilmis margarin, tuz ve pul biberi birlestirip iyice karigtirin. Erikleri ve limonlari dilimleyin. Her sise bir
parca balik, defne yaprag, limon ve erigi sirayla dizin. Karigimin bulundugu kabin iginde 20 dakika gevirerek ve
her baliga niifuz edecek sekilde dinlendirin. Onceden hazirlanmis 1zgarada bir yiiziini 6 dakika pisirin gevirip
diger ylzunu 4 dakika daha pisirin.
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