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YESIL ERIK TURSUSU

https://pomatsite.bl .com.tr

1 kg yesil erik

1 iri bag sarimsak

1 kasik limon tuzu

1 bardak sirke

Her 4 bardak suya 1 tepeleme kasik kaya tuzu
Limon dilimleri

2 defne yapragi

1 cay kasigdi tane karabiber

Yarim demet maydanoz sapi

Sarimsaklari ayiklayip irice dograyin, erikleri yikayip suyunu siizdiiriin. Kavanoza limon dilimlerini, erikleri,
sarimsagl, karabiber tanelerini yerlestirin. Uzerine de maydanoz sapi koyabilirsiniz. Igme suyunda erittiginiz
kaya tuzu ve limon tuzunu kavanoza bosaltin. Agzini sikica kapatip mimkin olan en serin yerde beklemeye
birakin. 15 giin iginde tursunuz hazir.
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