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YESIL CIMEN PASTA

6 tane yumurta

4 kahve fincani toz seker

1 kahve fincani su

40 gr margarin

2 kahve fincani misir nigastasi

4 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 poset kremsanti

1 su bardagi soguk st

1 kase dondurulmus kiraz sekeri
Yeteri kadar damla ¢ikolata

1 poset kremsanti

1 su bardagi soguk st

1 avuc dovilmis antep fistigi
Yeteri kadar seker hamurundan mantar

6 tane yumurtayi kirip toz sekerle kabarincaya kadar ¢irpin. Diger malzemelerle 40 gr margarini ekleyin.
Yaglanmis tepsiye dokip pisirin. Soguyan keki ikiye bolin. Kremsantiyi sitle ¢irpin. Pandispanyanin arasina
kremsgantiyi stirlin, kiraz gekerlerini ve damla gikolatayi serpin. Diger pandispanya tabanini Gzerine kapatin.
Uzeri icin kremgantiyi sutle ¢irpin. Pastayi sivayin. Bolca antep fistigin serpin. Mantar ve sekerle sUsleyin.
Pastayl 1 gece buzdolabinda dinlendirin.
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