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YESIL BORC CORBASI

1 Demet dereotu

75 gr. sade yag

1,5 Corba kasigi un

25 gr. patates

1 litre et suyu

75 gr. margarin

75 gr. sogan

75 gr. eksi krema

3 Demet taze sogan

1 Demet kuzu kulagdi (bulundugu takdirde)

Sogani ayiklayiniz ince gozli rende ile rendeleyiniz, sana yaginda pembelestiriniz..

Ayiklanmig ve yikanmig kuzu kulagi, taze sogan, dereotu, maydonoz hepsini beraberce makinada ¢ekiniz veya
¢ok ince kiyiniz, kavurdugunuz sogana ilave ediniz.

Hepsini beraberce kavurunuz, et suyu ilave ediniz, tuz atiniz.

Haslanmis ve kiguk kusbagi dogranmis patatesleri ayri bir kap iginde biraz su ile eziniz ve kaynayan gorbaya
ilave ediniz.

Bir tasim kaynatiniz, atesten aliniz.

Masaya alinacagi zaman eksi krema ile servis ediniz.

ML® Borc Corbasi icin tiklayin
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